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Producent zastrzega sobie możliwość wystąpienia błedów powstałych podczas druku niniej-
szej instrukcji. Zastrzega sobie prawo do wprowadzania modyfikacji produktu, również w interesie 
użytkownika, bez zmian podstawowych cech dotyczących działania i bezpieczeństwa.

Urządzenie zostało zaprojektowane i wyprodukowane wedle norm:
EN 30-1-1, EN 30-2-1 e EN 437 z późniejszymi  zmianami (gaz)
EN 60 335-1 oraz EN 60 335-2-6 (elektryka) z późniejszymi zmianami 
Urządzenie jest zgodne z dyrektywami europejskimi: 
CEE 2006/95 dotycząca bezpieczeństwa elektrycznego (BT).
CEE 2004/108 dotycząca zakłóceń elektromagnetycznych (EMC).
CEE 90/396 + 93/68 dotycząca bezpieczeństwa gaz.

Wszystkie akcesoria, mające kontakt z produktami spożywczymi zostały wyprodukowane z materiałów 
zgodnych z dyrektywą CEE 89/109 z 21/12/88 oraz Dekretem 108 z 25/01/92.
________________________________________________________________________________________

Produkt ten jest zgodny z Dyrektywą EU 2002/96/EC.
Symbol przekreślonego kosza, przedstawiony na urządzeniu oznacza, że wyrób po zakończeniu swojego 
okresu użyteczności, musi być wyrzucony oddzielnie od zwykłych odpadów domowych, należy go 
oddać do centrum przetwarzania urządzeń elektrycznych i elektronicznych lub do sprzedawcy z chwilą 
zakupu nowego urządzenia. 

Użytkownik odpowiedzialny jest za oddanie urządzenia, po zakończeniu jego okresu użyteczności, do 
odpowiedniego punktu przetwarzania surowców wtórnych, w przeciwnym wypadku może być ukarany 
w sposób przewidziany przez prawo.
Oddanie urządzenia do odpowiedniego punktu powoduje, że materiały użyte do jego produkcji zostaną 
powtórnie przetworzone i ograniczona zostanie dewastacja środowiska naturalnego i także zagrozenie dla 
zdrowia ludzkiego zaś surowce, użyte do wykonania urządzenia zostaną odzyskane.
Po bardziej szczegółowe wiadomości dotyczące dostępnych systemów zbierania odpadów, proszę 
zwrócić się do lokalnego punktu utylizacji odpadów lub do sklepu, w którym urządzenie zostało 
zakupione.
Producenci i importerzy są odpowiedzialni za recykling, przetwarzanie oraz utylizację urządzenia, 
bezpośrednio bądź uczestnicząc w systemie zbiorowej utylizacji odpadów.
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SERWIS TECHNICZNY
UWAGA! - GWARANCJA 

Tylko osoba posiadająca stosowne uprawnienia może dokonać przyłączenia, regulacji oraz napraw piekarnika. 
Należy żądać potwierdzenia czynności przyłączenia i regulacji piekarnika na karcie gwarancyjnej! Brak 
potwierdzenia UNIEWAŻNIA KARTĘ GWARANCYJNĄ.
Jakakolwiek naprawa serwisowa powinna zostać wykonana starannie, przez wykwalifikowany personel.

Z tego powodu prosimy o zgłaszanie się do autoryzowanych punktów serwisowych podając markę, model, 
numer seryjny oraz typ produktu. Dane te znajdziecie Państwo na tabliczce znamionowej umieszczonej na tylnej 
części urządzenia oraz na opakowaniu.
Informacje te, pozwolą serwisowi na zastosowanie właściwych części zamiennych oraz zagwarantują właściwe 
działanie po dokonaniu naprawy.

Oryginalne części zamienne oraz dodatkowe akcesoria są dostępne tylko i wyłącznie w naszych punktach 
serwisowych. 
W przypadku jakichkolwiek problemów z urządzeniem prosimy o kontakt z naszą infolinią serwisową:
♦	 ARDO S.A. – infolinia 0801 676 673. 

MIEJSCE PRZEZNACZONE NA ETYKIETĘ Z DANYMI
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Szanowni Klienci,
Serdecznie dziękujemy za zakupienie naszego 
produktu. Możemy zapewnić, że jest to produkt 
nowoczesny, funkcjonalny i praktyczny, skonstruowany 
z materiałów najlepszej jakości, spełniający Państwa 
oczekiwania. Użytkowanie tego nowoczesnego 
urządzenia jest niezmiernie proste, jednak, aby 
otrzymać optymalne rezultaty, należy zapoznać się 
poniższą instrukcją obsługi.
Producent nie ponosi odpowiedzialności za 
ewentualne szkody spowodowane nieprawidłową 
instalacją lub błędnym użytkowaniem urządzenia.
Użytkowanie urządzenia jest proste, jednakże 
przed rozpoczęciem instalacji oraz podłączenia 
do sieci prosimy o dokładne zapoznanie się z 
poniższą instrukcją. Instrukcja ulatwi Państwu 
prawidłową instalację, użytkowanie oraz 
konserwację. Prosimy o zachowanie poniższej 
instrukcji przez cały okres użytkowania urządzenia. 
•	 Instalacja oraz wszelkie naprawy serwisowe 

mogą być przeprowadzane wyłącznie przez 
uprawnionego przedstawiciela serwisu.

•	 Urządzenie nadaje się do użytku domowego 
zgodnie z e  swoim przeznaczeniem. Jakiekolwiek 
inne użytkowanie jest zabronione.

•	 Producent nie ponosi odpowiedzialności za 
wady powstałe wskutek nieprawidłowej instalacji, 
wadliwego użytkowania oraz niewłaściwej 
konserwacji.

•	 Urządzenie musi być uziemione lub wyzerowane. 
Podłączenie do sieci elektrycznej powinno 
być przeprowadzone przez uprawnionego 
przedstawiciela serwisu, zgodnie z obowiązującymi 
przepisami bezpieczeństwa.

•	 Przed przystąpieniem do podłączenia do sieci 
należy sprawdzić, czy dane zawarte na tabliczce 
znamionowej są zgodne z parametrami sieci 
zasilającej w Państwa mieszkaniu. (część 5 - 
OPIS TECHNICZNY ).

•	 Po rozpakowaniu urządzenia należy upewnić się 
czy posiadacie Państwo wszystkie części. W razie 
jakiejkolwiek wątpliwości prosimy o zgłoszenie się 
do autoryzowanego przedstawiciela.

•	 Nie wolno dotykać włączonego urządzenia mając 
mokre lub wilgotne dłonie.

•	 Nie należy ciągnąć za kabel zasilający w celu 
wyłączenia urządzenia z sieci.

•	 Nie należy narażać urządzenia na wpływ czynników 
atmosferycznych ( deszcz, słońce...).

•	 Urządzenie przeznaczone jest do użytkowania 
wyłącznie przez osoby dorosłe. Nie należy 
pozwalać, aby dzieci bawiły się nim lub dotykały 
elementów regulacyjnych.

•	 Przed pierwszym użytkowaniem piekarnika 
wskazane jest rozgrzanie go przy drzwiczkach 
zamkniętych do maksymalnej temperatury przez 
około 1 godzinę. Pozwoli to zlikwidować przykry 
zapach pochodzący z rozgrzewającej się po raz 
pierwszy izolacji.

•	 Podczas użytkowania szyba oraz części 
zewnętrzne urządzenia mogą być gorące, prosimy  
o niedopuszczanie dzieci do urządzenia.

•	 Prosimy o utrzymywanie urządzenia w czystości. 
Zanieczyszczenia i resztki jedzenia mogą 
spowodować powstanie zagrożenia pożarem.

•	 Niedozwolone jest magazynowanie w piekarniku 
zbędnych rzeczy podczas gdy jest wyłączony.

•	 Prosimy o upewnienie się czy inne kable zasilające 
lub wtyczki nie znajdują się w pobliżu gorących 
części piekarnika.

•	 Po zakończeniu użytkowania piekarnika prosimy o 
upewnienie się czy wszystkie pokrętła regulacyjne 
są w pozycji wyłączonej.

•	 Przed przystąpieniem do jakichkolwiek czynności 
czyszczących urządzenie lub czynności 
konserwacyjnych należy bezwzględnie odłączyć 
urządzenie od sieci zasilającej.

•	 W przypadku awarii lub niewłaściwego 
funkcjonowania urządzenia, należy wyłączyć 
urządzenie z sieci zasilającej. Nie należy 
samodzielnie przeprowadzać żadnych dalszych 
prac.

1. WAŻNE INFORMACJE I ŚRODKI OSTROŻNOŚCI
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PL2. opis URZĄDZENIA

UWAGI OGÓLNE
Poniżej przedstawiamy ogólny opis 
urządzenia:
1.Zapalarka elektryczna automatyczna 
palników. Automatycznie naciskając prawe pokrętło 
piekarnika, nastepuje iskrzenie. ZAPALENIE 
PALNIKA MUSI BYĆ DOKONANE TYLKO I 
WYŁĄCZNIE PRZY OTWARTYCH DRZWIACH 
PIEKARNIKA. 
2.Wentylator   obwodowego  systemu   chłodzenia.  
Ma za zadanie chłodzenie pokręteł na panelu 
sterowania, uchwytu piekarnika oraz elemen- 
tów elektrycznych. Funkcja ta włącza się automatycz- 
nie w trakcie gotowania jak i pieczenia z grillem elektrycz- 
nym (z wyjątkiem gilla gazowego). Włączenie ozna- 
czone jest za pomocą czerwonej diody kontrolej. 

O NIE UŻYWANIE URZĄDZENIA.  
3.Ogranicznik temperatur oraz termostat 
bezpieczeństwa. Włącza się w momencie, gdy 
zostanie stwierdzone uszkodzenie w głównym 
termostacie gazowym. Jego działanie przerwie 
zabezpieczenie przeciwwypływowe gazu, blokując w  
ten sposób przepływ gazu i uniemożliwiając przegrzanie 
się urządzenia. 
4.Termostat elektryczny, automatyczny, do grilla 
elektrycznego. Działa tak, aby kontrolować 
temperaturę grilla. Urozmaica gotowanie oraz pozawala 
na grillowanie przy zamkniętych drzwiczkach.

NOTA.: Nie wolno samemu naprawiać 
urządzenia. W razie ewentualnych uszkodzeń 
należy wyłączyć urządzenie z sieci zasilającej 
oraz zwrócić się do wykwalifikowanego 
personelu (serwisu).

Ścianki piekarnika zostały wyposażone 
w prowadnice (rys. 1), na których można 
umieszczać niżej wymienione akcesoria (rys. 2): 

grill piekarnika  •	
brytfanka lub taca na spływający tłuszcz •	
(tylko do pieczenia na grillu) 
kratka tacy•	

NOTA: Wyposażenie oraz ilość akcesoriów 
dodatkowych zależna jest od modelu. 
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opis
Sitodruk przy pokrętle termostatu / przełącznika (rys. A)
 “0”   	              = Piekarnik wyłączony

od Min do Maxi    = Wartości temperatur (przekręcać pokrętło w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek 
                              zegara)

	 = Uruchomienie palnika grilla lub grilla i rożna obrotowego 
                  (przekręcić pokrętło zgodnie z ruchem wskazówek zegara)

UWAGA: Oświetlenie piekarnika uruchamia się i pozostaje zapalone przy wlaczeniu jakiejkolwiek 
funkcji pieczenia.

Licznik minutowy (rys.  B)
Licznik minutowy ustawia się przekręcając pokrętło o kompletny obrót w kierunku zgodnym z ruchem wskazówek 
zegara.  Następnie przekręcając w kierunku przeciwnym, ustawia się wybrany czas pieczenia wyrażony w 
minutach. Po upływie ustawionego czasu pieczenia uruchamia się sygnał akustyczny.

Dioda kontrolna koloru czerwonego 
 
Zapalenie się diody kontrolnej koloru czerwonego sygnalizuje uruchomienie się grilla lub grilla i rożna obrotowego

 POKRĘTŁO PRZEŁĄCZNIKA WENTYLATORA (C)
Jeśli istnieje wentylator uruchamia się go przekręcając pokrętło zgodnie z ruchem wskazówek zegara.

2. opis URZĄDZENIA

C

ON
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PL3. nstrukcjeKAZÓWKI dla uŻytkownika

UWAGI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
NIE UŻYWAĆ URZĄDZENIA W PRZYPADKU 
BRAKU ZASILANIA.

•	 Nie zostawiać włączonego piekarnika bez 
nadzoru.

•	 Drzwiczki piekarnika nalezy zawsze otwierać 
za pomocą rączki. Nie wolno mocno naciskać
na otwarte drzwiczki piekarnika.

•	 Jest rzeczą całkowicie normalną, że podczas pra-
c y  na szybie piekarnika i ściankach odkłada 
 się para wodna. Nie wpływa to na działanie
 urządzenia.

•	 podczas otwierania drzwiczek piekarnika, 
nalezy zachować ostrożność – wydostaje się bardzo 
gorące powietrze,

•	 przy wkładaniu i wyjmowaniu potraw z piekarnika 
używać specjalnych rękawic,

•	 naczynia używane do pieczenia w piekarniku muszą 
być odporne na wysokie temperatury,

•	 podczas pieczenia nie wolno zakrywać rusztu np. 
folią aluminiową,

•	 podczas użytkowania grilla, należy używać 
brytfankę,

•	 po zakończeniu użytkowania piekarnika, należy 
upewnić się, czy wszystko zostało wyłączone,

•	 UWAGA!!! Podczas użytkowania szyba w drzwiach 
piekarnika i panel sterowania mogą być bardzo 
gorące

Ważne – podczas użytkowania piekarnika 
lub grilla, drzwi piekarnika muszą być 
zamknięte.

Używanie urzadzenia gazowego do pieczenia 
powoduje, iż wytwarza się ciepło oraz wilgoć w  
miejscu, w którym jest zainstalowane. W związku 
z tym konieczna jest bardzo dobra wentylacja 
pomieszczenia (rys. 10). W tym celu należy uruchomić 
urządzenie mechaniczne wentylujące (pochłaniacz 
lub elektrowywietrznik rys. 11 i 12).
Zbyt intensywne i długie działanie urządzenia wymaga 
również  dodatkowego wietrzenia na przykład poprzez 
otwarcie okna lub zwiększenie mocy pochłaniacza 
mechanicznego, o ile jest to możliwe.
W momencie włączenia palników piekarnika oraz 
grilla elektrycznego, wentylator chłodzący włącza 
się automatycznie; działanie tej funkcji zostaje 

wyświetlone na panelu sterowania (czerwona dioda 
kontrolna) 
W momencie, gdy chłodne powietrze nie jest 
wydzielane należy wyłączyć urządzenie i zgłosić 
usterkę do wykwalifikowanego personelu technicznego 
(serwisu).
 
JAK POSTĘPOWAĆ PRZY PIERWSZYM 
UŻYTKOWANIU
Sprawdzić czy programator został ustawiony na 
pozycję sterowania ręcznego.
Aby wyeliminować przykry zapach wydobywający się z 
piekarnika przy pierwszym użyciu, należy rozgrzać 
pusty piekarnik na około 2 godziny do  maksymalnej
temperatury, przy zamkniętych drzwiczkach. 
Po zakończeniu czynności pozostawić piekarnik
do ostudzenia. Dokładnie wyczyścić.



ustawic pokrętło w pozycji ON (rys. C). 
Aby uruchomic wentylator należy

zapalarki

“Mini”

AC) wraz z tylnym wenty-

automatycznie.

karnika (rys. 15 odnośnik
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JAK UŻYWAĆ PIEKARNIK

PIEKARNIK GAZOWY
Palniki piekarnika oraz grilla zostały wyposażone 
w zabezpieczenie przeciwwypływowe gazu (rys. 
15 i 17, odnośnik TC), dlatego też przy włączaniu, 
należy przytrzymać pokrętło wciśnięte przez około 
15 sekund.
Jeśli po upływie tego czasu palnik się nie zapali, 
należy odczekać minutę aby ponowić próbę 
zapalenia piekarnika. W przypadku przypadkowego 
zgaszenia palnika, należy przekręcić pokrętło do 
pozycji wyjściowej, odczekać minutę i przystąpić do 
ponownego zapalenia płomienia.
UWAGA: ZAPALENIE PALNIKÓW GAZOWYCH 
W  PIEKARNIKU NALEŻY WYKONYWAĆ  
TYLKO  I  WYŁĄCZNIE PRZY OTWARTYCH 
DRZWIACH  PIEKARNIKA.
W przypadku, gdy pokrętła termostatu przekręcają się z 
trudnością, należy  skontakotować  się  z  wykwalifikowanym 
personelem technicznym (serwisem).

Automatyczne zapalanie elektryczne  palników pie-
 AC).

Po otwarciu drzwi piekarnika , należy przekręcić 
pokrętło piekarnika (rys. A) w kierunku przeciwnym 
do ruchu wskazówek zegara, na pozycję  i 
wcisnąć pokrętło. Iskry zapalarki pojawią się auto-
matycznie. Skontrolować poprzez szczelinę B (rys. 
4) czy płomień się zapalił, a następnie przys- 
tąpić do ustawienia żądanej temperatury. 

Po zapaleniu płomienia w piekarniku, należy 
pozostawić otwarte drzwiczki przez 2 –3 mi-
nuty. Następnie delikatnie zamykamy drzwiczki, 
tak aby nie zgasł płomień. Dopiero po 15 minutach 
możemy rozpocząć pieczenie. 
Temperaturę regulujemy za pomocą pokrętła.
Piekarnik umożliwia nam pieczenie wszystich ro-
dzajów produktów (mięsa, ryb, chleba, pizzy, ciast, 
itd...).

3.WSKAZÓWKI dla uŻytkownika

Podczas używania palników gazowych grilla, 
drzwiczki piekarnika muszą pozostać otwarte. Aby 
uniknąć przegrzewania się pokręteł oraz innych 
części należy założyć metalową maskownicę 
ochronną (rys. 4).

PIEKARNIK GAZOWY I TYLNY WENTYLATOR
Palniki piekarnika zostały wyposażone w 
zabezpieczenie przeciwwypływowe gazu 
(rys. 15 , odnośnik TC), dlatego też przy włączaniu, 
należy przytrzymać pokrętło wciśnięte przez około 
15 sekund.
Jeśli po upływie tego czasu palnik się nie zapali, 
należy odczekać minutę aby ponowić próbę 
zapalenia piekarnika. W przypadku przypadkowego 
zgaszenia palnika, należy przekręcić pokrętło do 
pozycji wyjściowej, odczekać minutę i przystąpić do 
ponownego zapalenia płomienia.
NOTA: ZAPALENIE PALNIKÓW GAZOWYCH W 
PIEKARNIK NALEŻY WYKONYWAĆ TYLKO I 
WYŁĄCZNIE PRZY OTWARTYCH DRZWIACH 
PIEKARNIKA.
W przypadku, gdy pokrętła termostatu przekręcają się z 
trudnością, należy 

 

skontakotować 

 

się 

 

z 

 

wykwalifikowanym 
personelem technicznym (serwisem).

Automatyczne zapalanie elektryczne  palników pie-

Po otwarciu drzwi piekarnika , należy przekręcić 
pokrętło piekarnika (rys. A) w kierunku przeciwnym 

wcisnąć pokrętło. Iskry  pojawią się 

karnika (rys. 15 odnośnik
latorem (rys. C)

“Mini”

“Mini”do ruchu wskazówek zegara, na pozycję  i “Mini”



Rożen obrotowy  (tylko niektóre wersje, rys.5)
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GRILL ELEKTRYCZNY

Włączenie grilla elektrycznego
Przekręcić pokrętło piekarnika (rys. A) w kierunku 

  ruchem wskazówek zegara na pozycję 
“Grill”.

Podczas używania grilla elektrycznego drzwiczki 
piekarnika muszą pozostać zamknięte.

Prosimy o przeczytanie praktycznych rad na str. 
9 w rozdziale “PORADY PRAKTYCZNE PRZY 
PIECZENIU”

••	 Nałożyć kurczaka lub jego część na widelec
    

 

i wyśrodkować. 
•	 Po zainstalowaniu rusztu, z nałożonym kurczakiem, 

na poziomie 2, należy umieścić ruszt na podstawie 
i zaczepić w otworze silnika rusztu (E). 

•	 Należy zawsze używać brytfanny na spływający 
tłuszcz, tak jak zostało to wskazane na rys. 
9 w paragrafie “RADY PRAKTYCZNE PRZY 
PIECZENIU” 

•	 Odkręcić i zdjąć uchwyt plastikowy z podstawy rusztu.
•	 W momencie włączenia  grilla,  rożen obrotowy

włącza się automatycznie.  

UWAGA: Należy dokladnie stosowac powyższe

 

 
wskazowki oraz przestrzegać zasad bezpieczeństwa.

3. WSKAZÓWKI dla uŻytkownika

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU
Ciasta i chleb:
•  Przed rozpoczęciem pieczenia ciast lub chleba, radzimy 

rozgrzać wstępnie piekarnik przez przynajmniej 15 min.
• Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika muszą być 

zamknięte, aby zapobiec dostaniu się zimnego powietrza 
do środka, co przeszkadza w wyrośnięciu ciasta.

• Po zakończeniu pieczenia, należy pozostawić ciasto w 
wyłączonym piekarniku przez około 10 min.

• Nie należy używać brytfanek z wyposażeniu piekarnika 
bezpośrednio do pieczenia ciast.

• Jak ustalić czy ciasto jest już upieczone? Około 5 min 
przed końcem pieczenia, należy włożyć w ciasto 
drewniany suchy patyczek. Jeżeli po wyjęciu patyczek 
będzie czysty - ciasto jest już gotowe.

•“ Jeżeli ciasto opada” - następnym razem radzimy użyć 
mniej proszku do pieczenia lub obniżyć temperaturę 
pieczenia o 10° C.

•“ Jeżeli ciasto jest za suche “ - za pomocą wykałaczki 
należy zrobić otworki w cieście, wkroplić przez otworki 
odrobinę soku owocowego. Na przyszłość radzimy 
zwiększyć temperaturę pieczenia o 10° C i skrócić czas 
pieczenia.

•“ Jeżeli ciasto jest zbyt ciemne z wierzchu” - następnym 
razem radzimy ustawić brytfankę z ciastem na niższym 
poziomie, zmniejszyć temperaturę pieczenia oraz 
wydłużyć czas pieczenia.

•“ Jeżeli ciasto spaliło się z wierzchu” - odciąć spaloną 
część, a następnie pokryć polewą z cukru, marmolady, 
śmietany itp.

•“ Jeżeli ciasto jest zbyt ciemne na spodzie” - następnym 
razem radzimy ustawić brytfankę z ciastem na wyższym 
poziomie, zmniejszyć temperaturę pieczenia.

•“ Jeżeli ciasto jest upieczone z wierzchu a w środku 
surowe “ - następnym razem radzimy użyć mniej 
proszku do pieczenia lub obniżyć temperaturę pieczenia 
a wydłużyć czas pieczenia.

•“ Jeżeli ciasto nie odchodzi od brytfanki “ - odciąć za 
pomocą noża ciasto od brytfanki, obłożyć ciasto wilgotną 
ściereczką i obrócić je. Na przyszłość brytfannę należy 
dobrze wysmarować masłem i obsypać tartą bułką lub 
użyć papieru do pieczenia.

•“Jeżeli ciasteczka nie odchodzą od brytfanki” – umieścić 

Po uruchomieniu tej funkcji włączy się górny element
grzewczy oraz rożen obrotowy. Automatyczny termostat
elektryczny będzie kontrolował temperaturę.

rożna obrotowego, a następnie docisnąć go widelczykami
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ponownie brytfankę w piekarniku, po paru minutach 
należy ją wyjąć i oderwać przyklejone ciasteczka zanim 
ostygną. Na przyszłość brytfannę radzimy dobrze 
wysmarować masłem i obsypać bułką tartą lub użyć 
papieru do pieczenia
Dania:
•Jeżeli czas pieczenia potraw przekracza 40 min, 
radzimy wyłączyć piekarnik na 10 minut przed końcem 
pieczenia wykorzystując uzyskane ciepło (w ten 
sposób oszczędzamy energię).
•Mięso będzie bardziej soczyste, gdy piec go będziemy 
w zamkniętym naczyniu, natomiast nabierze ładniejszego 
złotego koloru gdy naczynie będzie odkryte.
•Białe mięso, drób i ryby piecze się z reguły w 
średniej temperaturze (niższej od 200 °C).
•Pieczenie mięs czerwonych „na krwisto” wymaga 
temperatury wysokiej (powyżej 200 °C) i krótkiego 
czasu.
•Aby osiągnąć efekt krwistego mięsa, zalecamy używać 
wysokich temperatur i krótkiego czasu pieczenia. 
•W przypadku nadmiernego spieczenia mięsa z wierzchu lub 
na spodzie, należy przestawić brytfankę odpowiednio 
na niższy lub wyższy poziom.
•Mięso jest niedopieczone - należy pokroić mięso w 
plastry, oblać sosem i pozostawić w piekarniku do 
końca czasu pieczenia.
Grille:
•Wysmarować dobrze olejem (tłuszczem) oraz 
przyprawić produkty przed włączeniem grilla.
•Używać zawsze brytfanek pod grill (rys.6), 
umieszczonych w piekarniku (rys. 5)  aby sos 
wydzielany podczas pieczenia spływał bezpośrednio 
do brytfanki.
•Obracać mięso w trakcie pieczenia.
•W przypadku tłustego drobiu (gęsi), po około 1 godzinie 
podziurawić skórę na wysokości powyżej skrzydeł, 
aby tłuszcz mógł swobodnie spłynąć.

Aluminium to materiał, który łatwo koroduje 
(wchodzi w reakcję chemiczną) w połączeniu 
z kwasami organicznym, które znajdują się 
w potrawach lub, które dodajemy w trakcie 
pieczenia (ocet, cytryna). Dlatego zaleca 
się nie umieszczać produktów do pieczenia 
bezpośrednio na aluminiowych i lakierowanych 
brytfannach. W tym celu należy zawsze używać 
specjalnego papieru do pieczenia
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TABELA PIECZENIA – PIEKARNIK 

Produkty
Ciężar

kg
Poziom 

prowadnicy 
(od dołu)

PIEKARNIK Z NATURALNYM 
OBIEGIEM POWIETRZA 

PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM 
 

(za pomocą wentylatora)
Temperatura

w  °C
Czas pieczenia w 

minutach
Temperatura

w  °C
Czas pieczenia w 

minutach
MIĘSO
Cielęcina
Wolowina
Wieprzowina
Baranina

1
1
1
1

2
1 lub 2

2
1 lub 2

200-220
220

200-220
230

90-100
60

100-120
165

200-220
200-220
200-220
200-220

90-100
40-50

100-120
100-120

Dziczyzna
Zając piecz.
Bażant piecz.
Kuropatwa p.

1
1
1

2
2
2

225 - Max
225 - Max
225 - Max

50-60
60-70
50-60

225 - Max
225 - Max
225 - Max

50
60
50

DRÓB
Kurczak
Indyk
Kaczka

1
6

1,5

2
2
2

200-220
220

200-220

90-100
150

150-120

200-220
200

200-220

90-100
150

150-120

Ryby
Ryba z rusztu
Ryba w sosie

1
1

2
2

200
175

30-35
20-25

170-190
160-170

25-30
15-20

Makaron
Lasagne
Cannelloni

2.5
2.5

1
1

210-225
210-225

60-75
60-75

225 - Max
225 - Max

30-40
30-40

PIZZA 1 2 225 - Max 25-30 225 - Max 20-25
PIECZYWO 1 2 lub 3 225 - Max 20-25 220 20
Ciasteczka
Drobne
Ciasta kruche
Obważanki 0.8

2
2
2

190
200
200

15
20

40-45

170-190
190-200
190-200

15
20

40-45
Ciasta
Paradiso
- z owocami
- czekolad.

0.8
0.8
0.8

2 lub 3
2 lub 3
2 lub 3

190
180-190
180-190

52
60-50
60-50

170-190
190-200
190-200

45
40-50
40-50

Wartości przedstawione w powyższej tabeli (temperatury i czasy pieczenia) są zmienne w zależności od przyzwyczajeń 
kulinarnych. Tabela podaje czasy pieczenia w przypadku pieczenia tylko na jednym poziomie. Podczas pieczenia z 
termoobiegiem (za pomocą wentylatora) lub w przypadku użycia kilku półek (półki siatkowe powinny byc umieszczone na 1 i na 3
 poziomie), czas pieczenia powinien być zwiększony o około 5 ÷ 10 minut. 

TABELA PIECZENIA – GRILL 

Produkty Ciężar
kg

Poziom 
prowadnicy 

(od dołu)

PIEKARNIK Z NATURALNYM OBIEGIEM 
POWIETRZA PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM 

Temperatura 
w  °C

Czas pieczenia w minutach 
          Temperatura 

w  °C
Czas pieczenia w minutach 

1 strona 2 strona 1 strona 2 strona
MIĘSA
Żeberka
Befsztyk
Kurczak

0,50
0,15

1

3
3
3

225-Max
200-225

225

12-15
5

20

12-15
5

20

200
200
200

15
5

18

10
5

18
RYBY
Pstrąg
Sola

0,42
0.20

3
3

225-Max
225-Max

18
10

18
10

200
200

10
8-9

10
8-9

PIECZYWO
Tost 3 225-Max 2-3 2-3 200 2-3 2-3

RUSZT (*)
KURCZAK                           1.3 2 225-Max 60-80 = =

(*) tylko w określonych modelach
Wartości podane w tabelach (temperatury i czasy pieczenia) są orientacyjne i w zależności od przyzwyczajeń kulinarnych mogą się 
zmieniać. Zwłaszcza w przypadku pieczenia mięs na grillu wartości te są uzależnione od grubości kawałków i osobistych gustów.
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Oświetlenie typ nr 2 (rys. 8B)

Piekarniki posiadają dwa typy oświetlenia
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

BOCZNE DRABINKI PIEKARNIKA (rys. 7)
W celu dokładniejszego wyczyszczenia bocznych 
rusztów, mogą one zostać wyciągnięte w następujący 
sposób:
•	 Nacisnąć palcem ostatni ruszt w celu odczepienia 

go od bolca mocującego.
•	 Ponieść go do góry i wyciągnąć ruszty.
Aby zamontować je z powrotem należy wykonać te 
same czynność w odwrotnej kolejności.

WYMIANA ŻARÓWKI W PIEKARNIKU  (rys. 8A-8B)
Uwaga!!

Upewnić się, że urządzenie zostało wyłączone zanim 
przystąpimy do wymiany lampy, w przeciwnym 
wypadku istnieje zagrożenie porażeniem prądem.
W przypadku konieczności wymiany żarówki w 
oświetleniu piekarnika, należy pamiętać iż powinna 
mieć następującą charakterystykę: 15W – 230V~ 
- 50Hz – E 14 oraz być wytrzymała na wysokie 
temperatury ( 300°C)

Oświetlenie typ nr 1 (rys. 8A)

 

modelach) (rys. 9)
Zaletą naszych piekarników jest możliwość łatwego 
wyciągnięcia, bez pomocy wykwalifikowanego 
personelu, wewnętrznej   drzwiczek w celu 
wykonania dokładnego czyszczenia. Wystarczy 
otworzyć drzwiczki piekarnika i wyciągnąć stelaż, na 
którym jest umocowane szkło.
UWAGA!! Przy drzwiczkach otwieranych do dołu, gdy 
wyciągnięciu szyby, siła zawiasów może zamknąć 
natychmiast drzwi.

Wykręć klosz ochronny (C) przeciwnie do ruchu
wskazówek zegara i wymień żarówkę. Umieść
ponownie klosz ochronny na swoim miejscu
wkręcając go zgodnie z ruchem wskazówek
zegara.
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MONTAŻ I DEMONTAŻ DRZWI PIEKARNIKA
W celu łatwiejszego wyczyszczenia piekarnika można 
zdemontować drzwi stosując się do następujących 
wskazówek:
Typ 1 (rys. A-B-C-D)
•	 Przy otwartych drzwiczkach, obrócić do  przodu zaczep 

(rys. A) do przekroczenia ząbka znajdującego się 
na wycinku zawiasu (rys. B).

•	 Przymknąć częściowo drzwiczki jednocześnie 
pociągając je w górę tak, aby uwolnić dolny odcinek 
zawiasu (rys. C), a następnie pociągnąć w przód 
drzwiczki jednocześnie lekko je nachylając w górę 
celem uwolnienia górnego odcinka zawiasu (rys. 
D). 

•	 Podczas montażu wykonać opisane wyżej 
czynności w odwrotnej kolejności pamiętając o 
tym, aby najpierw założyć do gniazda górne odcinki 
zawiasów, a następnie dolne.

Typ 2 
W celu łatwiejszego czyszczenia piekarnika można 
rozmontować drzwiczki piekarnika zgodnie z 
poniższymi wskazówkami:
•	 Otworzyć drzwiczki piekarnika i włożyć w otwór (F) 

zawiasu gwóźdź lub nit (R).
•	 Zamknąć częściowo drzwiczki popychając je 

jednocześnie do góry, tak, aby uwolnić zapadkę i 
odcinek zawiasu.

•	 Po uwolnieniu zawisu pociągnąć do przodu 
drzwiczki jednocześnie zaginając je trochę do góry, 
aby uwolnić odcinek zawiasu.

3. dla uŻytkownika

•	 Do montażu wykonać te same czynności w odwrotnej 
kolejności, uważając, aby włożyć poprawnie odcinki 
zawiasu na swoje miejsce. 

UWAGA!!  Po każdym zabiegu czyszczenia, 
przed zamknięciem drzwiczek piekarnika, 
należy sprawdzić czy zaczepy są CAŁKOWICIE 
OBNIŻONE, jak pokazano na rys. A.
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Niektóre problemy mogą zostać usunięte bez interwencji serwisanta.

PROBLEMY ROZWIĄZANIA
Piekarnik nie działa            Prosimy sprawdzić, czy urządzenie jest podłączone do sieci •	

zasilającej
Prosimy o skontrolowanie czy pokrętła są prawidłowo ustawione •	
oraz czy programator oraz licznik czasowy ustawione są na 
sterowanie ręczne
Prosimy o skontrolowanie zabezpieczeń instalacji elektrycznej. •	
Jeżeli wina leży po stronie instalacji, prosimy o kontakt z 
elektrykiem

Podczas użytkowania nie włącza się 
lampka termostatu

•	 Przekręcić pokrętło termostatu na wyższą temperaturę
•	 Zmienić wybraną funkcję

Nie włącza się światło wewnętrzne 
piekarnika

•	 Zmienić wybraną funkcję 
•	 Sprawdzić czy lampka piekarnika jest dobrze wkręcona
•	 Wymienić lampkę na inną śledząc podane instrukcje ze str. 13.

5. OPIS TECHNICZNY
PALNIKI PIEKARNIKA I GRILLA GAZOWEGO

PALNIKI  CIŚNIENIE GAZU OBCIĄŻENIE 
CIEPLNE

ŚREDNICA 
DYSZ

MOC
PALNIKA 

W

OTWARCIE TULEI 
REGULACJI 
POWIETRZA

BY-PASS

N.  Nazwa mbar g/h L/h 1/100 mm Max “X”mm 1/100 mm

7 Piekarnik
G30 (B/P)              37
G20 (E)                 20
G27 (Lw)               20   
G2.350 (Ls)           13

204
267
298
344

75
120
131
165

2000
2000
2000
2000

Całkowite
1
1
1

47

8 Grill
G30 (B/P)              37
G20 (E)                 20
G27 (Lw)               20   
G2.350 (Ls)           13

=

WYMIARY MINIMALNE PIEKARNIKA  (rys. F)
wysokość

mm
szerokość

mm
glebokość

mm
objetość

dm3

570 560 540 52

KOMPONENTY ELEKTRYCZNE
OPIS                                                       Parametry Techn.
Element grzewczy grilla
Oświetlenie piekarnika
Silniczek rusztu obrotowego
Wentylator obwodowego systemu chłodzenia
Termoobieg
Przewód zasilający piekarnika gazowego i grilla 
gazowego

1800W
15W - E 14 - T300

4W
18..22W
25..29 W

H05 RR-F 3 x 0.75mm2

H05 RR-F 3 x 1mm2

4. Co robić GDY piekarnik nie DZIAŁA?
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INFORMACJE TECHNICZNE  

•	 Instalacji i konserwacji opisanych w tej części 
mogą dokonywać tylko i wyłącznie technicy 
posiadający odpowiednie uprawnienia. 
Producent nie może ponosić odpowiedzialności 
za ewentualne szkody  rzeczowe lub poniesione 
przez osoby, wynikające z nieprawidłowej 
instalacji urządzenia.

•	 Urządzenia zabezpieczające lub służące do 
automatycznej regulacji w trakcie całego okresu 
użytkowania wyrobu mogą być zmieniane 
wyłącznie przez producenta lub odpowiednio 
upoważnionego wykonawcę.

•	 Zgodnie z normą, urządzenia całkowicie 
gazowe oraz gazowo-elektryczne muszą być 
zainstalowane jako urządzenia klasy 3 ( DO 
ZABUDOWY ).

•	 Tylna ściana oraz powierzchnie przylegające do  
kuchenki powinny  być odporne na wzrost  
temperatury do 65°C

•	 Instalacja urządzeń gazowych i gazowo-
elektrycznych musi być zgodna z obowiązują-  
cymi przepisami.

•	 Niniejsze urządzenie nie jest wyposażone w 
system odprowadzania produktów spalania. 
Dlatego też musi być podłączone zgodnie 
z wyżej wymienionymi zasadami instalacji. 
Szczególną uwagę należy zwrócić na podane 
poniżej przepisy dotyczące wentylacji i 
wietrzenia pomieszczeń.

USTAWIENIE URZĄDZENIA W POMIESZCZE-
NIACH
Wszystkie czynności związane z podłączeniem 
kuchni do instalacji gazowej i elektrycznej oraz 
regulacją, przestawianiem na inny rodzaj gazu, 
konserwacją czy jej naprawą, powinien wykonywać 
pracownik z odpowiednimi uprawnieniami autory-
zowanego serwisu dostawcy.
Równocześnie przypomina się, że pomieszczenie, 
w którym chcemy zainstalować kuchenkę gazową, 
a także instalacja gazowa i elektryczna muszą być 
zgodne z wymaganiami Prawa Budowlanego – 
Obwieszczenie MSWIA z dnia 4 lutego 1999r. (Dz. 
U. Nr 15, poz. 104).

WYMAGANIA DLA POMIESZCZEŃ KUCHENNYCH

W świetle ww. przepisów Prawa Budowlanego, 
pomieszczenie powinno posiadać odpowiednią:
- kubaturę, która zagwarantuje, że maksymalne 
obciążenie cieplne, pochodzące od urządzeń 
gazowych nie przekroczy 930 W/m3 pomieszczenia 
kuchennego ( w przypadku pomieszczeń mieszkalnych 
tzw. aneksów kuchennych 175 W/m3),
- szerokość (minimum 1,7 m),
- wysokość (minimum 2,2 m),
- wentylację nawiewno-wywiewną, która zapewni 
co najmniej 1,5 krotną wymianę powietrza w ciagu 
1 godziny, (w tym minimalny wymiar przewodu 
kominowego nie może być mniejszy niż 0,14 m, 
a minimalna powierzchnia otworu wentylacyjnego 
powinna wynosić 0,016 m2).
Równocześnie ww. przepisy zabraniają stosowania 
w pomieszczeniach kuchennych z wentylacją 
grawitacyjną mechanicznego odprowadzania spalin 
(wentylatorów odciągowych).
UWAGA!  Nie wolno mocować przewodu uziemienia
kuchni do rury gazowej.

6. INSTRUKCJA MONTAŻU

 (*)Przyłącze powietrza min przekrój 100 cm2
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ODPAKOWANIE KUCHENKI
Po zdjęciu opakowania zewnętrznego i rozpakowaniu 
części wewnętrznych luzem, należy upewnić się czy 
urządzenie jest w całości. W przypadku wątpliwości 
nie należy z niego korzystać i trzeba zwrócić się do 
najbliższego Punktu Serwisowego. 
Elementy wykonane ze stali nierdzewnej są 
zamontowane do kuchni i zabezpieczone folią. Folię 
tę trzeba w całości usunąć przed rozpoczęciem 
użytkowania.
Zalecamy rozcięcie zabezpieczenia na bokach ostrym 
nożem lub po prostu za pomocą szpilki.
Elementy opakowania (karton, woreczki, 
styropian, gwoździe...) należy przechowywać 
z dala od dzieci, jako że stanowią potencjalne  
źródło niebezpieczeństwa.
Zgodnie z ochroną środowiska wszystkie mate-
riały użyte do opakowania są ekologiczne i nada- 
ją się do recyklingu (kawałki drewna nie zosta- 
ły poddane obróbce chemicznej). Kartony wyko-
nane są od 80% do 100% z papieru makulaturo-
wego. Woreczki są z polietylenu (PE), taśmy z
polipropylenu (PP) a  osłony ze styropianu (PS)  
bez chlorofluorowęglowodorów. Dzieki obrobce  
i wykorzystaniu odpadów surowce mogą być 
wykorzystane, a ilość odpadów znacznie 
ograniczona. W ramach utylizacji odpadów 
opakowanie może zostać odniesione do sklepu, 
w którym urządzenie zostało zakupione lub do 
centrum zbiórki odpadów.

UMIEJSCOWIENIE PIEKARNIKA W SZAFCE

Piekarnik został tak zaprojektowany, aby mógł być 
zamontowany w szafce pod płytą kuchenną 
do zabudowy lub w szafce słupkowej. W celu 
prawidłowego montażu piekarnika, prosimy 
stosować poniższe zalecenia:

•	 Klej, który łączy laminat plastykowy z meblem, musi 
być wytrzymały na temperatury nie niższe niż 150° 
C. 

•	 Dla zapewnienia prawidłowej wentylacji, należy 
zrobić w tylnej ściance szafki otwór 9 tak jak 
przedstawiono na rysunku 10). Jeżeli piekarnik 
został zamontowany w szafce słupkowej, należy 
ze względów bezpieczeństwa zapewnić 
dodatkową ochronę szafki, tak aby dno szafki nie 
nagrzewało się podczas pracy piekarnika.

•	 Zamontować piekarnik przykręcając go śrubami (V) 
(rys. 13)

6. INSTRUKCJA MONTAŻU
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PODŁĄCZENIE GAZU

PIEKARNIK można podłączyć do instalacji gazowej 
pomieszczenia lub do butli z gazem płynnym (propan 
– butan), pod warunkiem, że jest wykonana zgodnie 
z obowiązującymi przepisami Prawa Budowlanego, a 
parametry gazu zasilającego są zgodne z parametrami 
podanymi na tabliczce znamionowej kuchenki. Jeżeli 
rodzaj gazu zasilającego nie jest zgodny z rodzajem gazu 
podanym na tabliczce znamionowej, należy dokonać 
wymiany dysz załączonych do urządzenia. Wymiany 
dysz może dokonać tylko i wyłącznie autoryzowany 
instalator (posiadający odpowiednie uprawnienia).  
Aby przeprowadzić wymianę dysz, należy postępować 
zgodnie z wytycznymi rozdziału F. Wymiana dysz 
w celu przystosowania piekarnika do różnych 
rodzajów gazu. 
Podłączenie do instalacji gazowej
Przed przystąpieniem do wykonania przyłącza 
należy upewnić się, czy dane zawarte na tabliczce 
znamionowej urządzenia, przyklejonej od spodu 
płyty są zgodne z parametrami instalacji gazowej w 
Państwa mieszkaniu.
UWAGA:
Stosowana do montażu armatura gazowa: kurki, zawory, 
reduktory, przewody elastyczne, filtry itp., muszą posiadać 
Znak Bezpieczeństwa B.
Urządzenie zostało fabrycznie przystosowane do gazu 
E (G20 z ciśnieniem 20 mbar). Zmiana rodzaju gazu 
musi być dokonana przez autoryzowany personel i 
potwierdzona podpisem osoby wykonującej poprawki 
oraz datą wykonania na samoprzylepnej etykiecie 
załączonej do urządzenia.

UWAGA !
Urządzenie fabrycznie zostało przystosowane do gazu:

G30  (B/P)
......................................................…….

Data instalacji
...............................................................................................…

Podpis instalatora (czytelny)

G27  (Lw)  
......................................................…….

Data instalacji
...............................................................................................…

Podpis instalatora (czytelny)

G2.350 (Ls) 
..............................................................

Data instalacji
...............................................................................................…

Podpis instalatora (czytelny)

Do podłączenia płyty należy użyć :
•Piekarnik do instalacji gazowej (gazy ziemne GZ 35 

i GZ 50) podłączamy przy pomocy metalowego
przewodu elastycznego (musi posiadać Znak B). 
Nie zaleca się podłączania kuchenki do instalacji
gazowej „na sztywno”. Instalacja gazowa powinna
konczyć się przed kuchenką kurkiem odcinającym
dopływ gazu.

•Podłączenie piekarnika do butli na gaz płynny (pro-
pan, butan), należy wykonać przy pomocy elastycz-
nego węża o maksymalnej długości 3 m, który mocu-
jemy na króćcach przyłączeniowych reduktora oraz 
piekarnika i zabezpieczamy opaskami zaciskowymi. 
Piekarnik wyposażony jest standardowo w króciec 
przyłączeniowy f10 mm do węży elastycznych. Wąż i 
reduktor muszą posiadać znak bezpieczeństwa B.

•Po wykonaniu podłączenia, należy sprawdzić 
szczelność podłączeń, stosując do tego celu roztwór 
mydła lub specjalny preparat w aerozolu. Nigdy nie 
wolno sprawdzać szczelności instalacji przy pomocy 
płomienia. 

UWAGA! Nie wolno przeprowadzić węża elastyczne-
go po przekątnej tylnej ściany piekarnika.
Wzory etykiet samoprzylepnych znajdujących  się 
na wyposażeniu płyty do wypełnienia dla insta-
latora.

UWAGA !!
Urządzenie może być zainstalowane i może 
funkcjonować tylko w wentylowanych pomiesz-
czeniach i jest ustawione na gaz E (G20 z ciśnie- 
niem 20 mbar)
W wypadku innego typu gazu postępować 
według instrukcji obsługi.
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UWAGI  DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA  

1. Instalacja dla gazu płynnego nie może być 
stosowana w pomieszczeniach, w których  poziom 
podłogi znajduje się poniżej otaczającego terenu,

2. Butlę z gazem należy umieścić w odległości co 
najmniej 1,5 m od urządzeń wydzielających ciepło 
(piece, ogrzewacze, grzejniki),

3. Nie wolno umieszczać butli z gazem w pobliżu 
innych urządzeń powodujących iskrzenie,

4. Temperatura w pomieszczeniach, w których instaluje 
się butlę z gazem nie powinna przekraczać 35°C,

5. Po każdym podłączeniu kuchenki do instalacji 
gazowej lub butli, należy sprawdzić szczelność 
podłączenia wodnym roztworem mydła. Pojawienie 
się pęcherzy świadczy o ulatnianiu się gazu.

6. Niedopuszczalne jest sprawdzanie szczelności za 
pomocą otwartego płomienia.

7. Zabrania się używania urządzenia jeżeli wyczuwalny 
jest zapach gazu. Należy :

a.	zamknąć zawór gazu,
b.	odłączyć kuchenkę od sieci zasilającej,
c.	dokładnie przewietrzyć pomieszczenie,
d.	wezwać serwis.
W przypadku gdy ulatnia się gaz NIE WOLNO:
-	 zapalać zapałek, palić papierosów,
-	 włączać lub wyłączać urządzeń elektrycznych ( np. 

radio, telewizora, dzwonka, włączników oświetlenia) 
lub mechanicznych powodujących powstawanie 
iskry elektrycznej lub udarowej.

W przypadku zapalenia się gazu uchodzącego z 
nieszczelnego zaworu butli z gazem NALEŻY:
-	 zarzucić na butlę mokry koc w celu ostudzenia 

butli,
-	 zakręcić zawór na butli

UWAGA!
Nie wolno używać uszkodzonych butli gazowych !!!

PODŁĄCZENIE ELEKTRYCZNE
Podłączenie do sieci zasilającej, należy wykonać 
zgodnie z obowiązującymi normami i przepisami 
prawa. PN-IEC 364-4-481;1994, 
PN-91/E-05009.01, 02, 03, 41, 42, 43, 45, 46 oraz 
PN-93/E-05009.51, 53, 54, 56.
Przed przystąpieniem do podłączenie do sieci 
zasilającej, należy sprawdzić, czy:
-	 parametry sieci zasilającej w Państwa mieszkaniu 

są zgodne z parametrami podanymi na tabliczce 
znamionowej urządzenia,

-	 gniazdko i instalacja wyposażone są w 
sprawnie działające uziemienie, zgodne z 
obowiązującymi normami. Producent nie ponosi 
odpowiedzialności za szkody powstałe wskutek 
niewłaściwej instalacji oraz nieprzestrzeganie 
obowiązujących norm.

Jeżeli podłączenie do instalacji elektrycznej 
wykonywane jest za pomocą wtyczki:
•	 Należy zastosować przewód zasilający „C”  z 

wtyczką, a w przypadku jej braku, standardową 
wtyczkę dostosowaną do obciążenia podanego 
na tabliczce znamionowej. Połączyć kable 
zgodnie z podanymi niżej wskazówkami tak, aby
przewód uziemiający byl dłuższy od przewodów 
fazowych:

litera L (faza)=   kabel w kolorze brązowym
litera N (neutralny) =  kabel w kolorze niebieskim
symbol           (uziemienie) =kabel w kolorze zielono-
żółtym.

• Przewód zasilający powinien być umieszczony tak, 
by w  żadnym miejscu nie stykał się temperaturami 
wyższymi niż 95°C.

• Do podłączenia nie wolno używać połączeń nieory-
ginalnych, przedłużaczy i rozgałęziaczy, gdyż mogą 
spowodować przegrzanie się instalacji a w konsek-
wencji zwarcie.

Jeżeli podłączenie wykonywane jest bezpośrednio 
do sieci instalacji elektrycznej:
–Umieścić pomiędzy kuchnią a siecią wielobiegu-

nowy przełącznik, proporcjonalny do obciążenia 
urządzenia, o odległości między stykami minimum 
3mm.

–Pamiętać, że przewód uziemiający nie może być
przerywany przełącznikiem.

–Innym rozwiązaniem może być ochrona przyłącza 
elektrycznego za pomocą przełącznika 
dyferencjałowego o wysokiej czułości.

–Należy bezwzględnie sprawdzić, czy odpowied-
ni kabel uziemiający (w kolorze zielono-żółtym) 
został podłączony do sprawnego urządzenia 
uziemiającego.

UWAGA! Przypominamy instalatorom, że płyta 
gazowo-elektryczna (3 palniki gazowe + 1 pole 
grzewcze elektryczne) jest typu X oraz, że ewen-
tualne ścianki boczne nie mogą przewyższać 
poziomu płyty podpalnikowej. Poza tym ścianka 
tylna oraz powierzchnie przylegające do płyty 
muszą być wytrzymałe na temperatury nie 
niższe niż 95 °C.

6. INSTRUKCJA MONTAŻU
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REGULACJA
•	 Przed dokonaniem jakiejkolwiek regulacji, która 

może być konieczna przy pierwszym użytkowaniu 
lub podczas przeróbek, należy odłączyć 
urządzenie od sieci zasilającej. 

•	 Po zakończeniu regulacji, ewentualne plomby na 
urządzeniu muszą być ponownie założone przez 
technika wykonującego regulację. 

•	 “Regulacja na MINIMUM” może być wykonywana 
tylko na  palnikach pracujących na gazie G20 oraz 
G2.350, w przypadku palników pracujących na 
gazie płynnym GPB śruba musi być zablokowana 
aż do końca (przekręcając by-pass w kierunku 
zgodnym z ruchem wskazówek zegara). 

TERMOSTAT PIEKARNIKA (rys. 14)
Regulację na MINIMUM należy wykonać w 
następujący sposób :

Uruchomić palnik piekarnika przekręcając pokrętło •	
na pozycję Maksimum, odczekać około 10 minut
Powoli przekręcić pokrętło na pozycję MINIMUM, •	
zdjąć pokrętło, odkręcić prawą śrubę mocującą 
termostat, włożyć mały śrubokręt (C) do otworu (F), 
przekręcić śrubę (V) w kierunku zgodnym z ruchem 
wskazówek zegara, aby zmniejszyć płomień lub w 
kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara 
by płomień zwiększyć.

Aby ustawienie na minimum było wydajne, płomień 
powinien być krótki i stabilny, tak aby zapobiec 
przypadkowemu zgaśnięciu.
.
PALNIK PIEKARNIKA (rys. 15)
Palnik jest umiejscowiony w dolnej części piekarnika, 
zakryty specjalną pokrywą, która podczas pracy 
piekarnika powinna znajdować się zawsze na swoim 
miejscu.
Aby wyregulować przepływ powietrza, należy 
uruchomić palnik, obserwując płomień poluzować 
śrubę (V), przekręcić tulejkę (M), ustawić indeks  
zgodnie ze śrubą (V) tak jak podano poniżej (rys. 
16):

indeks GPL dla urządzeń pracujących na gazie •	
płynnym GPB
gazach naturalny•	 ch G20, G2.350 Po zakończeniu 
regulacji, należy pamiętać o dokręceniu śruby 
(V). Powyższe regulacje odpowiadają otworom X 
(patrz tabela na stronie 14).

PALNIK GRILLA  (rys. 17)
Aby wyregulować przepływ powietrza, należy 
uruchomić palnik, obserwując płomień poluzować śrubę 
(V), przekręcić tulejkę (M), aby uzyskać otwory X 
przedstawione w tabeli na stronie 14. Po zakończonej 
regulacji dokręcić śrubę (V).

6. INSTRUKCJA MONTAŻU
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PRZERÓBKI

WYMIANA DYSZ
Palniki piekarnika są przystosowane do różnych typów 
gazu. Jednakże fabrycznie palniki zostały ustawione na 
gaz ziemny G20.
Aby wymienić dyszę palnika piekarnika (BF), należy 
rozmontować palnik odkręcając śruby (V) (rys. 15). Aby 
wymienić dyszę palnika grilla (BG), należy rozmontować 
palnik grilla odkręcając śruby (patrz rys. 17).
Dla ułatwienia instalacji w tabeli na stronie 12 podajemy 
obciążenia cieplne, rozmiary dysz palników oraz ciśnienia 
różnych gazów.
Po dokonaniu ww. czynności, uprawniony serwisant 
powinien dokonać regulacji palników, zaplombować 
urządzenie, wymienić tabliczkę regulacyjną na nową 
(etykieta regulacji gazów znajduje się w woreczku z 
dyszami).

KONSERWACJA
Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji, należy 
odłączyć urządzenie od sieci elektrycznej oraz 
zamknąć dopływ gazu

WYMIANA TERMOSTATU ( rys. 18 )
Aby wymienić termostat, należy:

Wyjąć piekarnik z szafki odkręcając śruby (V) (rys. 14).•	
Zdjąć pokrętła.•	
Zdjąć maskownicę panela sterowania (V) (rys. 19).•	
Zdjąć skrzynkę ochronną  (S) (rys. 20).•	
Odkręcić nakrętkę blokującą (D) z rur doprowadzających •	
gaz oraz z zabezpieczeń.
Odkręcić śruby (V), aby uwolnić termostat (T).•	
Wymienić uszczelkę (G) przy każdej wymianie termo-•	
statu, tak aby zapewnić dobrą szczelność pomiędzy 
termostatem a rurami doprowadzającymi gaz.

6. INSTRUKCJA MONTAŻU
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WYMIANA CZĘŚCI ELEKTRYCZNYCH

W celu wymiany żarówki, patrz instrukcja na •	
str. 13.

•	 Aby wymienić inne części elektryczne piekarnika, 
konieczne jest wyjęcie urządzenia z szafki 
odkręcając śruby (V) (rys. 13). Za pomocą tej 
czynności można dokonać interwencji bezpośrednio 
na skrzynce zaciskowej (rys. 20).

•	 W  przypadku  wymiany  kabla  zasilania  nalezy po-
zostawic przewód uziemiony dłuższy od przewo-
dow fazowych oraz przestrzegać wskazówek 
podanych w paragrafe «PODŁĄCZENIE 
ELEKTRYCZNE».

•	 Zdjąć tylne zabezpieczenie (Q) w celu dostania 
się do motoreduktora, grzałek i ogranicznika 
temperatury (rys.20).

•	 W celu wymiany oprawki (P), usunąć zabezpieczenie 
(A) i bok, a następnie śrubokrętem przesunąć dwa 
kliny blokujące (rys. 20) i wyciągnąć oprawkę do 
wnętrza piekarnika.

•	 Aby wymienić termostat, przełącznik i elektroniczny 
programator, wyciągnąć obudowę ochronną (S) 
(rys. 20). Usunąć pokrętła, a następnie odkręcić 
śruby i wyciągnąć elementy do wymiany.

21

� �

�



46
13

05
15

3 
(R

S
-0

02
)

22

PL 7. SERWIS TECHNICZNY I CZĘŚCI ZAMIENNE 

Uwaga!
Tylko osoba posiadająca stosowne uprawnienia może dokonać przyłączenia, regulacji i napraw kuchni!
Należy żądać potwierdzenia czynności przyłączenia i regulacji kuchni na karcie gwarancyjnej !
Brak potwierdzenia UNIEWAŻNIA KARTĘ GWARANCYJNĄ.

Urządzenie to, zanim opuściło fabrykę, przeszło szereg testów kontrolnych przeprowadzonych przez wykwalifi-
kowanych specjalistów, tak, aby zagwarantować jego jak najlepsze działanie.

Wszelkie konieczne naprawy czy regulacje powinny być wykonywane z największą ostrożnością przez 
wykwalifikowanych specjalistów.

Z tego powodu zalecamy, aby zwracali się Państwo wyłącznie do Sprzedawcy, u którego kupili Państwo 
nasz sprzęt lub do naszego najbliższego Punktu Serwisowego, podając markę, model, numer fabryczny i rodzaj 
usterki. Dane dotyczące urządzenia są wytłoczone na tabliczce znamionowej znajdującej się na tylnej części 
urządzenia oraz na naklejce przytwierdzonej do opakowania (kartonu).
Informacje te pozwolą pracownikowi serwisu zaopatrzyć się w odpowiednie części zamienne i w konsekwencji 
zapewnią dokonanie szybkiej i skutecznej naprawy. Radzimy, aby zawsze pod ręką mieli Państwo zapisane 
następujące dane:

MARKA: ..............................................................................................................................................................
	
MODEL: ..............................................................................................................................................................
	
NR. FABRYCZNY: ............................................................................................................................................... 	

W przypadku konieczności skontaktowania się z serwisem, prosimy dzwonić pod  ponizszy numer
(połączenie bezpłatne ):

♦	 ARDO S.A. – infolinia 0801 676 673. 




